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DEPARTAMENTO CURRICULAR: Escolha um item.

GRUPO DISCIPLINAR: 997 - Técnicos Especializados

DISCIPLINA: Servico de Restaurante/Bar

ANO: 1.2 (10) CURSO TECNICO DE: Restaurante/Bar

Dominio/Tema Conhecimentos/Capacidades/Atitudes

Descritores do Perfil dos Alunos

-Técnicas de preparagdo

8288-Servigo de
restaurante/bar — mise-en-

-Mise-en-place para o servico
-Secgdes de apoio

place e técnicas de servico
-Reposicdo em simultdnea de mesas

-Aprovisionamento de produtos

-Compreenséio e aplicagdo,
-Planeamento

-Espfrito critico

-Criatividade

-Comunicagdo verbal e ndo verbal

-Autonomia

-Classificagdo das bebidas e processos de fabrico

8334-Teoria de servico de
bebidas

-Func¢do das bebidas
-Utensilios e equipamentos

-Servigo de café, chd e infusdes

-Compreenséo e aplicagdo,
-Planeamento

-Espirito critico

-Criatividade

-Comunicagdo verbal e ndo verbal

-Autonomia

8335-Servico de bar -Organizagdo e funcienamento

-Equipamentosie utensilios

-Compreenséo e aplicagdo,

-Planeamento
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Dominio/Tema

Conhecimentos/Capacidades/Atitudes

Descritores do Perfil dos Alunos

-Ficha técnica
-Procedimentos de organizagdo
-Organizagdo de eventos e servigos especiais

-Normas de higiene e seguranca

-Espirito critico
-Criatividade
-Comunicagdo verbal.e ndo verbal

-Autonomia

8337-Vinhos de Portugal e
do mundo

-Vinhos Nacionais - regides
vinicolas
-Vinhos internacionais

-Prova de vinhos

<«Compreensdo e aplicagdo,
~Planeamento

~Espirito critico

-Criatividade

-Comunicagdo verbal e ndo verbal

-Autonomia

8336-Servico de vinhos -
prepdaragdio e execugdo

-Viticultura e enologia
-Regides vitivinicolas
-Servigo de vinhos
-Carta de Vinhos

-Normas de higiene e seguranca

-Compreensdo e aplicagéo,
-Planeamento

-Espirito critico

-Criatividade

-Comunicagdo verbal e ndo verbal

-Autonomia

8283-Organizagéio da
cozinha

- Organizagdoge as regras de funcionamento da cozinha.

-Identificaros equipamentos e utensilios de cozinha

-Compreensdo e aplicagéo,

-Planeamento
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Dominio/Tema

Conhecimentos/Capacidades/Atitudes

Descritores do Perfil dos Alunos

-Identificar os procedimentos inerentes & producdo

-Cumprimento das normas de higiene e seguranca

-Espirito critico
-Criatividade
-Comunicagdo verbal.e ndo verbal

-Autonomia

8287-Capitagdes, fichas
técnicas, cartas, ementas

-Fichas técnicas

-Valorizagéio de receitas padrdo
-Elaboragéo da Ementa

-Regras de sele¢do dos pratos

-Construgdio de ementas

<«Compreensdo e aplicagdo,
~Planeamento

~Espirito critico

-Criatividade

-Comunicagdo verbal e ndo verbal

-Autonomia

8338-Execugdo do servigo
de restaurante /bar

-O servigo de restaurante /bar enquanto atividade econémica
-Organizagdo e funcionamento

-Equipamentos e utensilios

-Técnicas de execucdo do servigo de restaurante

-Normas técnicas e protocolares

-Regras profissionais especificas

-Normas de higiene e\seguranca

-Compreenséo e aplicagdo,
-Planeamento

-Espirito critico

-Criatividade

-Comunicagdo verbal e ndo verbal

-Autonomia
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